SUSTPAZINKITE su OFiCiALiA
HARIO PoT le RECEPTY K6

Kaskart jZenges i virtuve leiskis i stebuklinga nvatykil

ioje stebuklingoje knygoje gausu gardziausiy patiekaluy, kuriuos sukurti jkvepe filmai apie
Harj Poter|. Joje rasi duoneles ,Zaibai“, sausainius ,Grifo kardai, lazdeles ,Aureolés-2000%,
Hagrido trobelés roksus, Nikolo Ugninio vokelius ir fokacija ,Kvidi¢o aikste®.

Pries pradédamas gaminti isitikink, kad turi visus tame puslapyje iSvardytus produktus ir reik-
menis - ir dar Hermionos |kyreles uoluma bei nuovoka, nesvyruojancia Hario Poterio drasa
(jos prireiks sudétingiems receptams) ir Ronio Vizlio pomégj gardziai pavalgyti! Pastarasis ypaé
reikalingas, nes visi Sie patiekalai nepaprastai skanus ir sveiki, be to, galima rinktis vegetariskus,
veganiskus ar beglitimius patiekalus (Zvalgykis - juos pazyméjome véliavélémis).

Neuzmirsk atkreipti demesj ir | Zaibus. Jie rodo, kokio sudétingumo receptas: vienas zaibas
reiskia, kad patiekala lengvai pagamins pradedantieji, o penkiais Zaibais pazymeti sudétingi
patiekalai. Gali pradéti nuo paprasciausiy recepty, o tada po truputi kelti lygj - arba iskart pulk
prie sunkiausiu. Ko gero, viskas priklauso nuo to, kokiam koledzui save priskirtum: Grifo Guztai,
Klastanynui, Varno Nagui ar Svilpyneil (Na, jei jau apie tai prakalbom, pyragas ,Hogvartso herbas
p. 24-25 yra toks pat skanus, kaip ir Hogvartso koledzy orinukai p. 92-93.)

ISsirinkes recepta neuzmirsk rupestingai muilu ir vandeniu nusiplauti ranky, apsijuosk prijuoste,
kad neiésiteptum drabuiiq Jei esi per maias burtininkauti ui Hogvartso sieny, maista ruo§k tik
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temperatira sumazink 10-20 °C. Vadovaukls gamintojo instrukcijomis arba orkaltes termometru.

Jei esi alergiskas kokiam nors maistui, irgi pasitark su suaugusiaisiais.

Galiausiai Ciupk piestuka (ar burty lazdele, jei turi) ir garsiai istark: ,Iskilmingai prisiekiu, kad
l“

esu pasirenges kresti eibes!
stebuklinga, Hario Poterio vardo verta patiekala.

Tai padés virtuvéje sukurti reikiama nuotaika ir pasigaminti isties
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Dip7iodios SALES ViSTieNos Puraas

5-6 PORCIJOS

40 MIN. + VESINTI 12 VAL.

Namy elfy ruosiami Hogvartso valgiai visvomet ispodingi. Tas pats pasakytina ir apie
iprastus antradienio pietys, ir apie mokslo mety pradzios puota. Ypaé gardziai moksleiviai -
ir moKytojail - kerta vistienos pyraga. Stai Kaip ji issikepti...

IDARUI

10 visty slauneliy be kaulo ir odos
55 g sviesto

| Saukstas aliejaus

2 smulkinti svogunai

3 laury lapai

2 plonai pjaustyti saliero stiebai
4 Saukstai kvietiniy milty

2> puoduko (600 ml) vistienos
sultinio

Saujele peletruny lapeliy

2 puodukai (200 g) griezinéliais
pjaustytu grybu

Y4 puoduko (60 ml) riebios grietinélés

PYRAGUI UZBAIGTI

800 g gatavos trapios teslos

| didelis plaktas kiauSinis

Druskos ir pipiry pagal skonij

SPECIALUS REIKMUO

Mazdaug 24 cm skersmens
metaliné forma

pro staly isfindg
alvio Niko galya,

. Suberk miltus ir 2 minutes maiSydamas paskrudink, tada po truput|

. Keptuvéje islydyk likusj sviesta ir 5 minutes pagruzdink

. |kaitink orkaite iki 200 °C. Puse teslos plonai

. Likusia tesla plonai isSkociok. Jos

. Apipjaustyk tesla, apspaudyk

I. |darui vistiena supjaustyk kasnio dydzio gabaliukais, pasudyk ir

papipirink. Keptuvéje su aliejumi islydyk puse sviesto ir per du kartus
iSkepk vistiena, kad parustu. ISimk ja i Iekste. Keptuveje 3 minutes
pakepink svogunus, laury lapus ir saliera.

imaisyk sultinj. Vistiena grazink j keptuve, sumesk peletrunus ir
pusvalandj patroskink. Pagardink pagal skoni.

grybus. Sudeék juos | vistiena, supilk grietinele ir palik
atausti. Tada istrauk laury lapus.

iskociok ant miltuoto pavirsiaus ir ja isklok
24 cm skersmens metaline forma taip, kad
krastai kiek iskartu. Ant teslos sukrésk
jdara, viduryje padaryk kauburel. Jei per
daug skyscio, nupilk jj ir panaudok
kitam patiekalui.

krastelius sudrékink vandeniu.

Iskociota tesla supjaustyk 2 cm

plocio juostelémis ir supink jas ant
pyrago. b

krastus. IStepk pyraga plaktu
kiauSiniu ir kepk mazdaug
40 minuciy arba kol graziai parus.
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NEGIRDETAS FakTas

filmo kuréjai, vaizd
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MoGVARTSO KOLEDZY ORiNgwA

40 MIN. + AUSINTI
IR VESINTI

12 VNT.

I VAL.

Sie spalvingi ir skanus orinuKai sv jvairiais vaisiniais jdarais = mélyniy Varno Nago
orinukams, avietiniv Grify Guztos, Kiviniv Klastunyno ir bananiniv Svilpynés -

jums padés mintimis nusikelti j Hogvartso koledZus!

I. |kaitink orkaite iki 140 °C. Dvi skardas isklok kepimo popieriumi.

ORINUKAMS

2. Itin Svariame dubenyje plak baltymus, kol susidarys standzios putos.

4 dideliy kiausiniy baltymai
| puodukas (200 g) baltojo cukraus

PAPUOSTI

|Iberk Sauksta cukraus ir paplak 15 sekundziu. [berk dar Sauksta. Plak
toliau, kol po truputj subersi visa cukru, o mase taps tirsta ir zvilgi.

3. | skarda Saukstais sukrésk orinuky tesla, palikdamas tarp ju vienodus

Natuaraliy raudonuy, zaliu, geltony
ir melyny skysty arba geliniy

tarpus. Padaryk 12 kauburéliy.

maisto dazy (zr. jdaras) 4. |ei nori paspalvinti orinukus, uzlasink ant ju po viena ar du lasus dazy

ir pamaisyk Sauksteliu. Kepk mazdaug | valanda, kol pavirSius taps
traskus. Palik skardoje atausti.

AS 5. Pasirinktu jdaru suklijuok po du pyragaicius ir laikyk vesioje vietoje,
XDAK kol prireiks tiekti.

|§sirinK savo megstamiausia
yoledza ir pagamink vien@v's
pyragaidivs arba sv K?tvnals
skirtingais idarais-

GRIFY 6UTTOS

Dubenyje sutrink

VARNO NAGO

Mazame puode kaitink

% puoduko (100 g) trinty
Silauogiy su 2 Sauksteliais
baltojo cukraus ir | Saukste-
liu citriny sulciu, kol uogos

lpilk %2 puoduko (120 ml)
riebios grietinéles ir

standziai isplak. [maisyk
suminkstes. Palik atausti, raudony dazu. Laikyk
tada jpilk 2 puoduko

(120 ml) riebios grietinélés

Saldytuve, kol prireiks.

ir standziai isplak. [maisyk
melyny dazy. Laikyk
Saldytuve, kol prireiks.

> puoduko (75 g) avieciu.

KRIASTUNYNO

Rankomis ar plakikliu
sutrink | didelj kivi. [pilk
%2 puoduko (120 ml)
riebios grietinéles ir
standziai isplak. [maisyk
zaliy dazu. Laikyk
Saldytuve, kol prireiks.

KEPINIAI VIENETAIS

Dubenyje sutrink banana
su 2 sauksteliais citriny
ar zaliujy citriny sulCiu.
lpilk %2 puoduko (120 ml)
riebios grietinelés ir
standziai iSplak. [maisyk
geltonuy dazu. Laikyk
Saldytuve, kol prireiks.
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